Fromages G rendre pour
=iileplelge thi=lg =] le 16/03/26

du jura

Afin de financer les projets scolaires de I'’école, I'association organise une vente
de fromages et de charcuteries de Franche-Comté.

Comment ¢a marche ? Facile ! Vous commandez avant le 16 mars 2026. Nous
calculons le prix exact de votre « panier » et votre commande sera

a retirer le 3 avril 2026 a la salle des fétes d’Ogéviller, de 13h a 17h30.

Un sms vous sera envoyé pour vous informer de la disponibilité de votre
commande.

Vous réglez sur place, au moment du retrait.

Le reglement pourra étre effectué :

- par chéque a 1’'ordre de 1’Association des Ecoliers d’Ogéviller
(possibilité de paiement différé)

— OU en espeéces.

. Pour toute question,

écrivez nous a “association de parents d’'éléves” sur One

Nous récupérons ainsi un pourcentage des ventes. En bref, vous vous régalez
avec de délicieux produits, et vous faites une bonne action !

renvoyez
votre bon
par mail

lesecoliersdogeviller@gmail.com




FROMAGES

Comté fruité
Comté vieux
Morbier
Raclette
Bleu de Gex
Mont d’or

Cancoillotte nature
Cancaoillotte ail
Cancaoillotte vin jaune

Fondue Gruyére
et vacherin

CHARCUTERIES
Saucisse de Morteau
Poitrine fumée
Saucisson sec nature
NOUVEAUTES
Jambon fumé cuit

Assiette spéciale
raclette mont-d’or

Rosti suisse nature

Nom et prénom de I'enfant

Classe

Nom et prénom du client

Téléphone

Récupérez-vous plusieurs commandes ?

oui O nonO

nombre de piéce
(environ 500g)

prix au kg

16,8 €/kg soit env. 8,9 €/piece

17,8 €/kg soit environ 9,55 €/piece
15 €/kg soit environ 8,1€ /piéce

15 €/kg soit environ 8,1€/piéce

16,5 €/kg soit environ 8,8 €/piéce
petit modele (env. 475g) 11,2 €/piéce
grand modéle (env. 700g) 14,7 €/piéce
pot de 250g, 3,6 € le pot

pot de 250g, 3,6 € le pot

pot de 200g, 3,8 € le pot

sachet de 400g, 10,5 € le sachet

nombre de piéce
piéce de 350g a 400g, 18,9 €/kg
piéce d’environ 350g, 16,6 €/kg
piéce d’environ 180g, 5,6 €/piéce

nombre de piéce
5 tranches, 250g, 5,6€/piéce

bacon, coppa, rosette, brési / 220g
pour 3 a 4 pers. /10,4 €/assiette

piéce d’environ 400g, 4,5 €/piéce



